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DINER

Te bestellen van 17.00 - 21.30 uur

VOORGERECHTEN / STARTERS

BROODPLANK / BREAD BOARD 6,50
breekbrood | Aioli | hummus | tomatentapenade
pull apart bread | Aioli | hummus | tomato tapenade

SALADES / SALADS

U kunt de salades zowel klein als groot bestellen
Salads can be ordered small or large size

klein/small groot/large
GEROOKTE ZALM / 12,50 _
SMOKED SALMON Q‘ CAESARSALADE / CAESAR SALAD 13,50 16,50
venkel | wasabi-creme | radijs Romaine sla | geroosterde kip |
fennel | wasabi creme | radish cherrytomaten | croutons | Grana Padano |
ansjovismayonaise | spek | 4-minuten ei
Roman lettuce | roasted chicken | cherry tomatoes |
BIET & FETA / BEET & FETA 10,50 croutons | Grana Padano | anchovy mayonnaise |
vega tartaar van geroosterde rode biet | bacon [ 4-minutes egg
kruim van fetakaas en munt
vega tartar of roasted beetroot | | &) LAUWWARME GEITENKAAS / 12,50 15,50
crumb of feta cheese and mint GOAT CHEESE SALAD
honing | aceto balsamicodressing |
@' RUNDERCARPACCIO VAN HET WAARDSRUND / 13,50 gedroogde pruimen | noten
WAARDS' BEEF CARPACCIO honey | aceto balsamic dressing |
keuze: truffelmayonaise / pesto | pijnboompitten | prunes | nuts
Grana Padano | rucola | choice: truffle mayonnaise / pesto | pine
SALADE TOEKAN / 13,50 16,50

nuts | Grana Padano | arugula
TOUCAN SALAD

schnitzel frietjes | Oude kaas | 4-minuten ei |

<

HOLLANDSE GARNALEN / 16,50
DUTCH SHRIMPS
cocktailsaus / French cocktail sauce

spek citroen mayonaise
schnitzel fries | aged cheese |
4-minutes egg | bacon lemon mayonnaise

WILDPATE / GAME PATE 11,50
zuidvruchtencompote | kruim van pistachenoten

Dried fruits compote | pistachio crumble
Heeft u speciale dieetwensen of bent u ergens
allergisch voor? Vraag naar onze allergenenkaart

of raadpleeg één van onze restaurantmanagers.

Please contact one of our restaurant supervisors in case of
allergies or other dietary needs.

SOEPEN / SOUPS

Q‘ Gerrits favoriet.

Vegetarisch gerecht

KLASSIEKE TOMATENSOEP / 6,50
O° CLASSIC TOMATO SOUP

FRANSE UIENSOEP / 7,50
Q" FRENCH ONION SOUP
kaas crouton / cheese crouton




DINER

VLEES / MEAT

Q" CHATEAUBRIAND VAN OSSENHAAS /
CHATEAUBRIAND OF BEEF TENDERLOIN
440gr | 2 personen | gebakken champignons |
ui | peper- en stroganoffsaus
440 gr | 2 persons | fried mushrooms | onions |
pepper sauce and stroganoff sauce

0' KOGELBIEFSTUK | RUMP STEAK
jachtsaus | spek | ui

21,50

sauce chasseur | bacon | onions

0‘ TOURNEDOS VAN DE OSSENHAAS/
FILLET MIGNON
200 gram | pepersaus
200 grams | pepper sauce

26,50

0‘ WIENERSCHNITZEL
citroen | stroganoffsaus

17,50
lemon | stroganoff sauce
Q" MEDAILLON VAN VARKENSHAAS/

PORK TENDERLOIN MEDAILLON
gerookt spek | gekarameliseerde noten | uien | jus de veau

18,50

smoked bacom | caramelized nuts | jus de veau

Q" KIPPENDIJEN SATE |
CHICKEN THIGHS SKEWERS
satésaus | atjar | kroepoek | frites

18,50

peanut sauce | sweet and sour salad | prown crackers | French fries

WILDSTOOF | GAME STEW
hazenpeper | aardappelpuree | pastinaak | kruidkoek kruim

22,50

hare pepper | mashed potatoes | parsnip | gingerbread crumble

52,50

¢

VIS / FISH

ZALM / SALMON
op de huid gebakken | roergebakken venkel |

23,50

sinaasappel | gember | citroensaus
skin fried | stif-fried fennel | orange | ginger | lemon sauce

GAMBERETTI 24,00
scampi | linguine | romige pestosaus

scampi| linguine | creamy pesto sauce

SLIPTONGEN / DOVER SOLE 23,50

3 stuks | peterselieboter
3 pieces | parsley butter

VEGETARISCH/

VEGETARIAN

GEPOFTE AUBERGINE / BAKED EGGPLANT
walnoten | feta | paprika | courgette |

17,50

siroop van granaatappel | peterselieolie
walnuts | feta | bell- pepper | zucchini |
syrup of pomegranate | parsley oil

QUICHE 18,00
doperwten | gepofte tomaten en courgette | amandelen | feta
green peas | baked tomato and zucchini | almonds | feta cheese

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met
seizoensgroente, friet en salade
Mayonaise € 1,00

All our main courses are served with seasonal vegetables,

French fries and salad.
Mayonnaise € 1,00
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DESSERT

GEPOCHEERDE BETUWSE PEER / 9,50
POACHED PEAR FROM THE BETUWE (LOCAL)
vanille | steranijs | schuim van Muscat wijn

vanilla | star anise | Muscat wine foame

0‘ VALK SORBET 7,50

drie soorten sorbetijs | verse vruchten |
frambozensaus | limonade | slagroom

three kinds of sorbet ice | fresh fruit | raspberry sauce |
lemonade | whipped cream

@’ DAME BLANCHE 6,50
vanille roomijs | chocoladesaus | amandelen |

slagroom | extra advocaat 1.00

vanilla ice cream | chocolate sauce | almonds |

whipped cream | add eggnog 1.00

CREME BRULEE EN FLAMBE 8,50
Cointreau / Cointreau liquor

KAASPLANKJE / CHEESE BOARD 14,50
3internationale kazen | notenbrood | appelstroop
3 international cheeses | nut bread | apple syrup

@' TIMO TOEKAN KINDERIJSJE / 5,50
TIMO TOUCAN CHILDREN'S ICE-CREAM

vanille- en aardbeienijs |

geserveerd in een vrolijke verrassing

vanilla and strawberry ice cream | served in a gift mug

DRANK / DRINKS

Pepsi

Pepsi Max

Lipton Ice Tea
Lipton Ice Tea Green
Cassis

Rivella

Sisi

TUP

Ginger Ale

Bitter Lemon

Tonic Fever Tree Indian

WATER

Spa Blauw 25cl / still

Spa Rood 25c¢l / sparkling
Spa Blauw 75cl / still

Spa Rood 75cl / sparkling

VRUCHTENSAPPEN / FRUIT JUICES

Verse jus d’orange /

fresh orange juice
Appelsap / apple juice
Tomatensap / tomato juice

ZUIVEL / DAIRY

Melk / milk

Karnemelk / butter milk
Fristi

Chocomel / chocolate milk

Irish Coffee

Spanish Coffee

French Coffee....
D.0.M. Coffee.

Italian Coffee ....

SPECIAL COFFEE

Toekan Coffee

2,75
2,75
2,75
2,75
2,75
2,75
2,75
2,75
2,75
2,75
2,85

2,75
2,75
5,75
5,75

4,25
2,75
2,75

2,50
2,50
2,75
2,75

Baileys | koffie | slagroom

6,50
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BIER/ BEER WITTE WIJN / WHITE WINE

Bavaria van de tap 2,85 Glas Fles
La Trappe Tripel van de tap 4,50

La Trappe wit van de tap 4,25 Marques de Caceres 25,00
Bavaria groot 0,5 liter 5,00 Verdejo | Rueda, SP

La Trappe Dubbel 4,25

La Trappe Quadrupel 5,00 Weingutt J. Mullner 26,00
La Trappe Blond 4,25 Griiner Veltliner | Kremstal | Oostenrijk

La Trappe Isid’or 4,25

Bavaria 0.0% IPA 3,75 Terre del Barolo Gavi 29,00
Bavaria wit 0.0% 3,25 Cortese | Piemonte | Italié

Bavaria Radler 2.0% 3,25

Bavaria Radler 0.0% 3,25 Barton & Guestier 42.50
Rosé bier Max 3,75 Chablis | Bourgogne | FR

Palm 3,75

Cornet fles 4,50 Noble Vines 446 39,50
Swinckels fles 3,50 Chardonnay | Californié | USA

De Molen Vuur & Vlam IPA 4,75

E— o i RODE WIIN / RED WINE

Glas Fles
Domaine Font Sante Vacqueras 34.50
Glas Fles Grenache/Mourvedre/Syrah | Rhone | FR

Terrasses du Sud | Wit 4,00 19,00 Dos Camelidos 26,00
Chardonnay | FR Carmeneére Reserva | Colchagua Valley | Chili
Quercus | Wit 4,75 23,00 Marques de Cacares 31,00
Pinot Grigio | Slovenié Tempranillo | Rioja | Spanje
Terrasses du Sud | Rood 4,00 19,00 Leonce Bouquet 36,50
Merlot | FR Pinot Noir | Bourgogne | Frankrijk
Bodega Sottano | Rood 4,75 23,00 Noble Vines 337 39,50
Malbec | AR Cabernet Sauvignon | Californié | USA
Terrasses du Sud | Rosé 4,00 19,00
srer/insault TR MOUSSERENDE WIJN /
Terrasses du Sud | Zoet wit 4,00 19,00 SPARKLI N Gl \X/I N E
Sauvignon Blanc / Muscadelle / Semillion | Frankrijk

’ 2 Jeame Serra Cava | 18,5c¢l 7,50
4,75/23,50 i " Cava Brut Nature | Catalonié | Spanje
nache | Luberon, FR Ik L
Val D’Oca Prosecco Spumante 29,00

Prosecco DOC | Veneto | Italié

Pommery Champagne Brut
Champagne Brut Royal | Champagne | Frankrijk 55,00




ALLERGENEN

LINAR VAREENIWANG

CHATEALIBRAAHD

GLITEH ML

llllllll

11111111

GUFTEN bat
(Y iy
LI s).

GLUITEN i

GLUTEH [ HTS

LLLLL

@ﬁ@i

Y
poOPLE
JJOREA
vk

2
VR
H®® @
V)
PP

SRR |

Yo e

RRICEEL

T T xui.



ALLERGENEN

HIEIE MIDSTERD

REHLE WOETTAD SrauiaEN  SHICEN] MSESOEnTS

HHP

L LY
acarens VLD YD
e @) ) 8) ) &)
e O B DY@
e | 8) ) ®) B
—— | @) &) H G D
— WODEDS
e @) &) 5

. E{\}"
s @ NG N
@

© -
inc?

@10 1 @) 1O
C
&

A E
A —

| =@
4 e

)
SRR W R
| MRS

D (@) (@) :

E
e
le
®



ALLERGENEN
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GEPOFTE AUBERGINE /
BAKED EGGPLANT

RISOTTO

GEPOFTE KNOLSELDERIJ /
PUFFED CELERIAC

SAVOOIKOOL / SAVOY CABBAGE

KAASPLANK / CHEESE PLATE

LAUW WARME BROWNIE /
LUKE-WARM BROWNIE

VALK SORBET

DAME BLANCHE

BABA MANGUE

CREME BRULEE

PINK HEAVEN
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